Qualidade & Inovagéo em Enologia

SAI TAN MOUSSE L

- Ficha Técnica -

Descrigao:

SAI TAN MOUSSE L ¢ um tanino liquido complexo com elevada capa-
cidade antioxidante que protege o vinho base durante todas as opera-
¢Oes de preparagao do enchimento.

Para além da protegao antioxidante, permite incrementar a estrutura do
vinho e persisténcia a nivel gustativo.

A presenga de SAI TAN MOUSSE L auxilia a clarificacdo em garrafa
durante as operacdes de removimento.

Caracteristicas:

Mistura de taninos enoldgicos na forma liquida.

Aplicagao:

Aplicar o tanino na preparagao do licor de tiragem apds uma boa
dispersdo das leveduras. Apos 20 a 30 minutos de agitagéo,
incorporar o tanino e de seguida aplicar os restantes adjuvantes
do licor, garantindo que todos os componentes estdo perfeita-
mente dispersos.

Dosagem:
30-60 mL/hL

(a dose a aplicar deve ser definida através de testes laboratoriais,
nomeadamente verificar a estabilidade proteica apds aplicacdo
do tanino, e a dose deve ser ajustada também em funcdo da
prova sensorial do vinho base). Concentragdes elevadas podem
conferir alguma sensagéo de adstringéncia.

Embalagens:

SAl TAN MOUSSE L esta disponivel em embalagens de 1 e 5 kg
(forma liquida).

Armazenamento:

Mantenha o SAI TAN MOUSSE L na sua embalagem original em
local fresco e seco.
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