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- Ficha Técnica -

Descrigao:

SAIFERM®PINK é uma levedura recomendada para a produ-
¢ao de vinhos rosados frescos e aromaticos.

SAIFERM®PINK realga os aromas provenientes de precursores
aromaticos devido a sua elevada atividade glucosidasica. Per-
mite realgar aromas com carater varietal. Para além da capaci-
dade de expressdo varietal, apresenta boa produgédo de aro-
mas secundarios do tipo frutado e floral.

SAIFERM®PINK apresenta boa cinética fermentativa, mesmo a
temperaturas baixas, apresentado melhor performance sensori-
al entre 12°C a 16°C.

Apresenta uma fase de laténcia elevada e a cinética de fermen-
tacdo, embora regular, é lenta o que permite uma libertagéo de
calor mais lenta. O controlo de temperatura € mais eficaz, e a
expressao aromatica do vinho obtido € melhor, uma vez que a
assimilagdo azotada é mais facilitada, evitando deste modo a
produgdo de compostos sulfurados. E uma levedura exigente
em azoto e oxigénio.

SAIFERM®PINK apresenta as seguintes caracteristicas:

° Baixa ou nula produgdo de compostos sulfurados;
. Baixa producao de acidez volatil: < 0,30 g/L;

° Elevada producao de ésteres;

° Baixa produgéo de alcoois superiores;

° Baixa produgdo de espuma.

. Forma granulada (SHY Self Hydration) - hidratacédo e
dissolugdo sem agitagéo.

Embalagens:

SAIFERM®PINK esta disponivel em embalagens de 500g.

Caracteristicas:

Saccharomyces cerevisiae

Periodo de laténcia: médio

Temperatura de fermentagéo: 12°C a 30°C
Tolerancia ao alcool. 16,0%

Resisténcia ao SO,: boa

Necessidade azotada: elevada

Killer: Neutra

Atividade cinamato esterase: Negativa

Aplicagao:

Dissolver SAIFERM®PINK em agua morna (38°C) com 7%
de agucar (MCR ou Mosto) 1:10 e deixar repousar 15-20
minutos.

Apods este tempo a levedura encontra-se completamente
hidrata e dissolvida e pronta a aplicar.

Adicionar ao vinho com recurso a remontagem sem que o
diferencial de temperatura exceda 10°C.

Armazenamento:

Mantenha o SAIFERM®PINK na sua embalagem original em
local fresco e seco, distante de fontes de calor.

Segurancga Alimentar:
Produto isento de OGM.

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo Il do
Regulamento (UE) N°1169/2011.

Produto em conformidade com o Cédex Enolégico e o Regu-
lamento Delegado (UE) n°® 934/2019.

Produto ndo sujeito a radiagéo ionizante.

Nanomateriais - ndo foi produzido com recurso a nanotecno-

Dosagem:

logia, ndo contendo nanomateriais, de acordo com o Regula-
20a30g/hL mento (UE) n® 1169/2011.
SAl A informacéao contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e experiéncia do fabricante
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pelo que o seu uso deve ser restrito a informacao aqui presente.

Rua B, Lote 18, 4585-013 Baltar
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