Oenological Sensitivity

SAlstab " BRETTOUT T

- Ficha Técnica -

Descrigao:

SAlstab®BRETTOUT T é um antimicrobiano & base de quitosa-
no de origem fungica e taninos que permitem de forma sinérgi-
ca, combater e evitar as contaminagbes da levedura Dekkera/
Brettanomyces que provoca alteragdes significativas nos vinhos
tintos ao nivel sensorial. A produgdo de 4-etilfenol e 4-
etilguaiacol por parte desta levedura leva ao aparecimento do
chamado “Brett character” com cheiro a couro, suor de cavalo,
caracter animal, o que provoca simultaneamente a redugéo do
caracter frutado e varietal do vinho.

Sendo uma levedura oportunista, as fermentagdes alcodlicas
finais lentas, com a presenga de agucares residual, pH elevado,
SO, baixo, vasilhame mal limpo favorecem significativamente o
seu aparecimento.

As contamina¢des podem aparecer desde logo durante a fer-
mentacao alcodlica, durante o estagio do vinho, ou, ndo fazendo
filtragdo esterilizante, apds o enchimento.

SAlstab®BRETTOUT T pode ser usado preventivamente desde
o final da FML, para evitar a proliferagcdo da levedura e respetiva
contaminagéo do vinho.

Embalagens:

SAlstab®BRETTOUT T esta disponivel em embalagens de 60 e
120g.

Seguranga Alimentar:
Produto isento de OGM.

Produto isento de alergénios de acordo com o Anexo Il do Regu-
lamento (UE) N°1169/2011.

Produto em conformidade com o Cdédex Enoldgico e o Regula-
mento Delegado (UE) n°® 934/2019.

Produto ndo sujeito a radiagéo ionizante.

Nanomateriais - ndo foi produzido com recurso a nanotecnolo-
gia, ndo contendo nanomateriais, de acordo com o Regulamento
(UE) n® 1169/2011.

Composigao:

Polissacarideo a base de quitosano de origem fungica
(Aspergillus niger) com elevado grau de desacetilagéo e
taninos enoldgicos com agao antimicrobiana.

Aplicagao:

Dissolver 1:10 em vinho ou agua acidificada, uma vez que
s6 é soluvel a pH acido. Misturar bem com toda a massa de
vinho a tratar. Passados 10 a 15 dias passar o vinho para
um vasilhame devidamente desinfetado e eliminar as bor-
ras.

Dosagem:
5-12 g/hL

Limite legal do quitosano puro para aplicar ao vinho para
eliminacgéo da Brett (10 g/hL).

Armazenamento:

Manter o SAlstab®BRETTOUT T na sua embalagem origi-
nal, em local fresco (5-25°C) e seco afastado da luz direta
do sol.
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SAl A informagao contida nesta ficha técnica corresponde ao atual estado do conhecimento e expe-
riéncia do fabricante pelo que o seu uso deve ser restrito a informagéo aqui presente.

Tel/Fax: +351 255 783 066
E-mail: sai@saienology.com

Somente para uso profissional e enolégico.
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